Borleves

4 fére (StreetKitchen-recept)

Hozzavalok:

1 db citrom héja
1 db narancs héja és leve
1 Uveg szaraz fehérbor
100 g cukor
2 csomag vanilias cukor
2 rud fahéj
5 db szegfliszeg
6 db tojassargaja
200 ml tejszin
1 ek keményitd

200 ml habtejszin a diszitéshez

Elkészités:

a A citrom és a narancs héjat vékonyan lehdmozzuk és a narancs kifacsart levével egyiitt egy f6z6edénybe
tesszuk.

e Felontjiik a borral, hozzaadjuk a cukrokat, a fahéjat és a szegfliszeget, majd az egészet felforraljuk. 4-5
percig f6zziik, azutan kdzepes héfokon tartjuk.

e Kozben a tojassargdkat elkeverjiik a tejszinnel, utdana csomdémentesre keverjiik a keményitével, majd
hékiegyenlitéssel a leveshez adjuk és addig kevergetjiik, amig kicsit bes(irlisodik.

o Az egészet dtszirjilk és hagyjuk kihdini. Talalaskor tejszinhabbal diszitjik.

Megjegyzés:

Vigyézat, nagyon finom!



