Mandarinkrémleves

Hozzavalok:

800 ml mandarinlé (20-25 db mandarin)
50 g cukor
2 rud fahéj
6 db szegfliszeg
1 csipet szerecsendio
150-200 ml tejszin
2 ek étkezési keményitdé
80 ml whiskey
a talaldshoz:
tejszinhab
2-3 db babapiskéta

6rolt fahéj

Elkészités:

0 A mandarinok levét kifacsarjuk, par darabnak a héjat is belereszeljiik.
e A levet folforraljuk a cukorral és a fliszerekkel.

A tejszinben csomomentesre keverjiik a keményitét, beledntjiik a whiskey-t, majd folyamatos keverés
mellett hozzacsorgatjuk a mandarinléhez.

o Felforraljuk, és ha kicsit bestirlisodott, levessziik a tlzrél. Hiit6ben jél leh(tjik.

a Ha sziikséges, at is szlrhetjik. Pisk6tadarabkakkal, tejszinhabbal és fahéjjal talaljuk.

Megjegyzés:



