Stroganoff-variacio sertéssziizre

Egyedi recept, gomba nélkiil.

Hozzavalok:

800 g sertésszliz
70 g paradicsompiiré
250 g bacon
2 fej hagyma (nagy)
3-5 gerezd fokhagyma
100 g gydéngyhagyma
2 ek dijoni mustar
2-3 dl fehérbor
4 dltejszin
130 g csemegeuborka
olaj vagy zsir

s0, bors, szerecsendid

Elkészités:

° Kevés zsiradékon aranybarndra piritjuk a paradicsompiirét, majd radobjuk az ujjnyi csikokra vagott hust.
Azt is lepiritjuk, s6zzuk, borsozzuk. Ha kész, egy id6re félretessziik.

e Egy nagyobb serpenyében a szalonna kiolvasztott zsirjan a félfére vagott hagymat, a gyongyhagymakat és
a kinyomott fokhagymat megpiritjuk.

e Johet bele a mustar, azt is jol megpiritjuk. Séval, borssal, szerecsendidval izesitjiik. Ezutan érkezik bele a
bor. Ha elf6tt az alkohol, hozzadntjik a tejszint.

o Ha ez is folforrt, belekeverjiik a hust, végiil hozzaadjuk a vékony szeletekre vagott uborkadarabokat.

Megjegyzés:

Koret: rizs, roszti, egyéb krumplis koret



